Stabilisatoren
Sauerungs- Antioxidati

mittel

ol Natri | Natri | Natri Poly | Asco | Natri Citro |Gluc A- Isoa

ru Wu rSt uma | umla | umci |_. phos | rbins | uma nens |ono- Toco | scor

cetat |ctat (E| trat (E Diph phat | &ure | scor aure |delta pher | bins

€ | 325 |3y [oP | € [ € [baE € |- o | aure

262) at€ | 450y | 300) | 301) 330) |lacton E E

450) E 307) | 315)

575)
Artikelname
Kochsalami X X X X X
Krakauer X X X X X
Bierschinken X X X X X
Leberkase 0. Majoran X X X X X
Leberkase m. Majoran X X x o [x X X
Hackbraten X X X X X X
Filetpastete X X x o [x X X
Eipastete X X x o [x X X
Jagdwurst X X x o [x X X
Lyoner X X [x  [x X |x
Bockwurst X X X X X X
Wiener X X X X X X
Roster X
Weisswurst X

Knoblauchbrihwurst X X X X X X
Pizzapastete X X Ix X X X
Champignonpastete X X X X X X
Paprikapastete X {x o xIx X |x
Brokolipastete X X x o [x X X
Kéasebockwurst X X X X X X
Barlauchhackbraten X X Ix X X |x
Zwiebelhackbraten X |x X |x X X







Konser-

‘ . vierungs- Geschmacks- Emul- SuRungs-
ions- mittel u :
stoffe verstarker gatoren mittel
Natri Natri Mon | Dina | Dina Mon o- Papr | Einf.
umis umni onatr | trium | trium und ikae | Zuck
oasc trit (E iumg | guan | inosi Digly xtrak t| erkul
orbat 250) luta |ylat (E| nat (E cerid e (E or
(E mat (E| 627) | 631) (E 160c | (E
316) 621) 471) ) 150a

)

X X
X X
X X
X
X X
X X
X X
X X
X X X
X X
X X X
X X
X X

























Stabilisatoren

Konser-

Sauerungs- L . vierungs-
mittel Antioxidations- mittel stoffe

Natri | Asco | Natri Citro |Gluc A- Isoa | Natri Natri

O C W u rst umci | rbins | ums nens |ono- Toco | scor | umis umni

trat (E| aure | asco aure |delta pher | bins | oasc trit (E

331) (E |rbat (E (E |- ol aure | orbat 250)

300) | 301) 330) |lacton E (E E
(E 307) | 315) | 316)
575)
Artikelname

Hausmacher Leberwurst X
Feine Leberwurst X
Kasslerleberwurst X
Zwiebelleberwurst X
Gutsleberwurst X
Delikatessleberwurst X
Schnittlauchleberwurst X
Apfel-Zwiebelleberwurst X
Zungenwurst X
Filetblutwurst X
Fleischblutwurst X
Speckblutwurst X
Silzfleischwurst X
Hausmacher Sulze X
Vogtlandicher Presskopf X




Gelier- und
Geschmacks- Emul- Verdichungs- SiiRungs-

verstarker gatoren mittel mittel
Mon | Dina | Dina Mon o- Papr | Einf.
onatr | trium | trium und ikae | Zuck
iumg | guan | inosi Digly Xant Carr xtrak t| erkul
luta |ylat (E | nat (E cerid e han (E Cocs (E or
mat (E| 627) | 631) € a15) |E 160c | (E
621) 471) 407) ) | 150a
)

X

X

X

X

X

X

X

X

X

X

X
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X
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Stabilisatoren
Sauerungs- Antioxidations- 1
mittel
- Natri Natri Poly | Asco | Natri Citro |Gluc A- Isoas | Natri
SC In en umac | umla phos | rbins | umas nens |ono- Toco | corbi | umis
etat (E | ctat (E |Natri X phat (E | aure (E| corb at aure (E | delta pher ol | nséu re| oasc
262) | 325) lumcit |PPD 452) | 300) |(E301) 330) |- (E 307) | (E 315)| orbat
rat (E OEST;;‘ lacto n (E 316)
331) ( ) (E
575)
Artikelname
Lachsschinken
Schimkenspeck
Nussschinken
Rollschinken
Geraucherter Bauch
Rinderschinken
Geraucherte Lende X X
Kassler X X
Kasslerrippchen X X
Kochschinken X X
Speck




Konservierungsstoffe
. Geschmacks- . .
nittel u SiRungs- mittel
verstarker
Kaliu Mon | Dinat | Dinat Echtes| Papri | Einf.
msor onatr | rium | riumi Karmin| kaext | Zuck
Natri . bat (E iumgl | guan | nosin (E471)| rakt (E | erkul
umnit Kal_lu 202) Nate_l utam at| ylat (E at 160c or
rit (E ";"'2‘;2“ ";y;'s'; (E621)| 627) |(E631) ) E
250) ( ) ( ) 150a
)
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X













Fein-kost

Stabilisatoren

Sauerungsmit

Antioxi-

Konservierungsstoffe

tel dationsmittel
Natr | Natr | Natr | Dip | Poly | Asc | Natr Essi | Citr | Milc A- Isoa | Natr Natr | Kali | Ben | Natr | Sor | Kali
ium | iuml | ium | hos | pho | orbi | ium gsa | one | hsa Toc | scor | iumi ium | umn | zoe | ium | bins | ums
acet |actat|citrat| phat | sph | nsa | asc ure nsa | ure oph | bins | soa nitrit | itrat | séur | ben | aure | orb at
at(E| (E (E (E | at(E| ure |orbat (E ure (E erol | &ure | scor (E (E e (E | zoat (E (E
262 | 325 | 331 | 450 | 452 | (E | (E 260 | (E | 270 E | (E |pat(E 250 | 252 | 210 | (E | 200 | 202
) ) ) ) ) | 300 | 301 )y | 33| ) 307 | 315 | 316 ) ) y |21y | ) )

)

Artikelname

Fleischsalat

Rindfleischsalat

Kosakenslat

Eiersalat

Geflugelsalat

Kéasesalat

Gurkensalat

Tomatensalat

Krautsalat

Seemannsschmaus

Kartoffelsalat




Gelier- und Farbstoffe SuR-
Geschmacks- |Emulgator | Verdickungsm ungs-
verstérker en ittel mittel
Mon | Din Din Mon Carr | Gua Ech | Pap | Eise | Eise Sac
onat | atriu | atriu o- age | rker tes | rika | n-ll- | n-ll- char
rium | mgu | min und Teel xan | €" (E| nme Kar | extr | gluc | lact in(E
glut | anyl | osin Digl e than 407 | hl(E min |akt (E|omat| at (E 954
amat| at(E | at(E yeer E E ) 412 (E 160 (E 585 )
E | 627 | 631 ide (| 55, AT ) 120 | ¢ | 579 | )
621 | ) ) 471 |y ) ) )
) )




Stabilisatoren
Sauerungs- Antioxidations- 1
mittel
Natri Natri Poly | Asco | Natri Citro |Gluc A- Isoas | Natri
RO Wu rSt umac | umla phos | rbins | umas nens |ono- Toco | corbi | umis
etat (E | ctat (E |Natri X phat (E | aure (E| corb at aure (E | delta pher ol | nséu re| oasc
262) | 325) lumcit |PPD 452) | 300) |(E301) 330) |- (E 307) | (E 315)| orbat
rat (E OEST;‘ lacto n (E 316)
331) ( ) (E
575)
Artikelname
Kimmelbratwurst
Knoblauchbratwurst
Paprikaknacker
Pfefferbeiller X
Rindfleischbratwurst
Zwiebelmettwurst X
Landjager X
Salami X X
Feine Teewurst X
Grobe Teewurst X
Mediterrane Teewurst
Mediterrane Salami X X




Konservierungsstoffe

. Geschmacks- . .
nittel u SiRungs- mittel
verstarker

Kaliu Mon | Dinat | Dinat Papri | Einf.
msor onatr | rium | riumi kaext | Zuck

Natri . bat (E iumgl | guan | nosin rakt (E | erkul
umnit Kal_lu 202) Nate_l utam at| ylat (E at h X 160c or
tit (E ?;"'2‘;23; ?;y;'s';) (E621)| 627) |(E63ny|ECMES Karmin |y €

250) 150a













